
                                       Grüner Baum Moos 

  
          Fische , der mit diesem Siegel versehenem Gerichte stammen aus Wildfang der traditionellen Bodenseefischerei  
 
.         Je nach Ernte und Witterung verwenden wir  ab April und in den Monaten ohne ‚R‘ statt Höri -Bülle  
          Frühlings- oder Sommer-Bülle     

 

Vorspeisen u. Suppen        Klein/groß 

Carpaccio vom Tafelspitz mit Salatbouquet, Höri-Bülle Vinaigrette und  

Felsbrocken von der Hofkäserei Heggelbach         17,00€/ 26,00€  

Carpaccio vom Tafelspitz mit Salatbouquet, Höri-Bülle Vinaigrette und  

Felsbrocken von der Hofkäserei Heggelbach         17,00€/ 26,00€  

 

  Bodenseematjes (aus  Rotaugen )  nach Hausfrauen-Art Dampfkartoffeln                    17,00€ 

 

  Bodensee Boquerones  ( aus kl. Rotaugen )  mit Kräuter , Höri Bülle und Salatbouquet          15,00€  

 

  Bodenseefischsuppe mit Röstbrot, Sauce Rouille und Parmesan      12,00€ / 16,00€ 

 

 Petrusteller ,ab 2 Personen           20,00€ / Pers.  

 Geräuchertes, Gebeiztes, Mariniertes,  Pasteten oder Sülzen                          

aus Bodenseefischen und von der Teichwirtschaft   

 Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle                                                                                     7,50€  12,50€  

Vom Mooser Feld 

Gemischte Blattsalate und Rohkost, leichtes Frenchdressing   (vegan)          7,50€/12,50€ 

Mooser Salat: Blatt-und Rohkostsalate  Frenchdressing aus Rotweinessig                                26,00,€ 

und  kaltgepresstem Sonnenblumenöl , Heggelbacher Felsbrocken,  und Ei 

wahlweise mit: 

• KUBA kurdische Teigtaschen   und Albleisa    vegetarisch  

• Kl. Minutensteak     

• Fischfilet nach Fang , gebraten mit Höri-Bülle Vinaigrette   

Käsespätzle mit Heggelbacher Bergkäse mit gerösteter Höri- Bülle                               21,00€                         

Gemüseteller aus saisonalen  Hörigemüse  facettenreich zubereitet               21,00€ 

Höriteller :  die Vielfalt der saisonalen  Hörigemüse  facettenreich zubereitet,  wahlweise mit   26,00€ 

• KUBA kurdische Teigtaschen  und Albleisa vegetarisch  

• Kleines Minutensteak vom badischen Rind     

• Fischfilet nach Fang                                                                              
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  Fischgerichte  

 klein/groß 

      Fischfilet aus Wildfang ( Felchen, Rotaugen, Schuppenkarpfen)                                      26,00€/30,00€ 

      in Butter gebraten, Beurre blanc, Dampfkartoffeln                                                                                                

 

      Saiblingsfilet aus Teichwirtschaft , Müllerin Art oder Blau  

      Beurre Blanc, Dampfkartoffeln                                                                                          26,00€/30,00€                                    

 

 

      Bodensee Kretzerfilet in Mandelbutter gebraten, Dampfkartoffeln                                  34.00€ / 38,00€  

 

      Hechtklößchen auf  Blattspinat Weißweinsauce , Dampfkartoffeln                                25,00€/30,00€ 

 

      Ganze Fische aus Wildfang, Felchen, Hecht,) zum Selbstzerlegen  , Müllerin Art oder Blau  

      Beurre blanc,  Dampfkartoffeln                                                                                         ab 31,00€                                                                                                    

 

      Ganzer Saibling aus Teichwirtschaft , zum Selbstzerlegen, Müllerin Art oder Blau  

      Beurre blanc , Dampfkartoffeln                                                                                         ab 31,00€ 

 

      Bodenseeaal gebraten in grüner Pfefferjus, Dampfkartoffeln                                         34,00€/38,00€  

 

      Große Bodenseefische je nach Fang unseres Fischers Willi Böhler  

      für  2 Personen und mehr - gebraten oder pochiert, am Tisch zerlegt                            ab 35,00€  

 

          

         Mooser Fischtopf – die Bodenseebouillabaise mit verschiedenen Fischfilet aus  

         Wildfang und  Teichwirtschaft, Hechtklößchen,  Röstbrot, Sauce Rouille und  

         geriebenem Käse                                   34,00€ 

 

          Unterseeplatte für zwei und mehr  

          Verschiedene Fischfilet aus Wildfang und Teichwirtschaft,  Gemüsevariation und        39,00€/ Pers.  

          Dampfkartoffeln 

 

          Hörigemüse  als Beilage  zu Fisch und Fleisch  6,50€                                                                                                               
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Fleischgerichte 

Rumpsteak vom badischen Rind Pfeffersauce, Kräuterbutter und Pommes Frites        27,00€/ 32,00 € 

 

Grüner Baum Steak (ca.330g) mit Kräuterbutter und Pommes      38,00€ 

 

Schweinefilet in Champignonrahm, Knöpfle   23,00€/ 28,00€  

 

Für unsere kleinen Gäste 

 

Rahmschnitzel in Champignonrahm, Knöpfle                                15,00 € 

Spätzle mit Sauce                           9,00 € 

Gebratenes Fischfilet mit Pommes, Ketchup und Mayo                          15,00 € 

Pommes Frites mit Ketchup und Mayo              6,00 € 

 

Desserts 

 

Gereifter Käse von der Hofkäserei Heggelbach  und der  

Ziegenkäserei vom Höchsten, Büllechutney                                                     12,50€  

Rüblitorte mit Pistazieneis                          11,00€  

Creme Catalane  mit saisonalen Früchten nach Saison              10,50€ 

Hausgemachte Meringue mit Vanilleeis, Schokoladensauce und Sahne          9,50€ 

Johannisbeersorbet mit Cassislikör                8,50€  

Unsere Eissorten :Vanille , Schokolade , , Johnnisbeer Walnuß 

Eine Kugel / Zwei Kugeln                                4,00€ /7,00€ 

Gourmetkaffee  

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne        6,50€ 

Kaffee complette  

Espresso, Kugel Vanilleeis und Sahne   

mit Gelbmöstler Schnaps vom Biohofladen Neidhart      9,50€  


